
富士桜ポークのサルシッチャ風ペペロンチーノ小海老のアラビアータ

1,680 yen 1,680 yen

お料理 ＋ スープ ＋ ドリンク 
（ コーヒー or 紅茶 or ウーロン茶 or オレンジジュース ）

ランチセット内容

海老の旨味と唐辛子の辛みのきいた
トマトパスタです。

富士桜ポークのひき肉をペペロンチーノ風
の辛みのきいたパスタに仕上げました。

FUJIYAMAポークハンバーガースモークサーモンとレモンのピザ

1,780 yen 1,580 yenレモンのスライスを乗せてさっぱりと。
夏らしいピザに仕上げました。

富士桜ポークのパテとジェノベーゼソースの
相性がマッチしたハンバーガーです。

豚肉のブルーベリーとモッツアレラチーズ焼きチキンの柚子胡椒焼きバターソース

1,780 yen 1,880 yen鶏モモ肉を柚子胡椒で焼き上げました。バター
ソースとレモン果汁でお召し上がりください。

豚ロースをソテーしブルーベリーとモッツアレラ
チーズを乗せて焼き上げました。赤ワインソース
と共にお召し上がりください。

鮮魚のポワレ・ディルのクリームソースハマチのバターソテー・サラダ仕立て

1,880 yen 1,880 yen
脂ののったハマチに泡立てた醤油とレモン
のドレッシング。サラダ感覚でお召し上がり
いただける一品。

ポワレした白身魚をハーブのクリームソースと
レモン果汁で。パンとの相性がいい一品です。

特定原材料8品目を表示しています。
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